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黄渠桥羊羔肉地理标志产品美食店评选申报表

	企业名称
	
	地  址
	

	法人
	
	联系电话
	

	经营业态
	
	从业人员数
量（人）
	

	开业时间
	
	上年营业额
（万元）
	

	企业简介：（包括主营产品、经营年限、黄渠桥羊羔肉地理标志产品采用情况以及所获荣誉）可另附文字、图片。
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	商务和投资促进局审核意见：

         盖  章
          年   月    日

	农业农村局审核意见：
 

         盖  章
          年   月    日

	市场监督局审核意见：

 
 盖  章
          年   月    日




注：申报单位申报时，餐饮店外形象全景照片2张、内形象照片2张、《营业执照》、《食品经营许可证》、200字以内的餐饮企业简介、荣誉，另附法人身份证复印件，与此表一同上报。
附表2

黄渠桥羊羔肉地理标志产品美食店评分表

	申报单位:                                     评定时间：

	评选项目
	评选标准
	满分
	评分

	一、基本条件（60分）
	1.使用羊羔肉（3月龄以内，胴体重15公斤以下）为主要食材（20分），肉质新鲜（5分），肉质符合相应规定(主要包括主食材进货台账，羊羔肉检疫证明和采用数量。）（5分）
	30
	

	
	2.突出黄渠桥羊羔肉菜品的色泽、香味、材料、口感（5分），讲究主辅料搭配（4分），符合营养卫生标准（3分），符合“绿色环保、安全健康、营养美味”的要求（3分）
	15
	

	
	3.饭店在当地有较高的知名度扎实开展文明餐桌等工作（3分），店内有“光盘行动”“文明用餐”标识（2分）
	5
	

	
	4. 饭店内卫生环境（5分），服务规范（含接待用语、行为仪表、服务规程、食品卫生、服务设施）（3分），采用羊羔肉主食材向消费者公开的承诺（2分）
	10
	

	二、菜品质量（40分）
	1.口味：调味适当（6分），造型美观（3分），羊羔肉无怪味、糊味和腥膻味（6分）
	15
	

	
	2.质地：火候得当、质感鲜明，主配菜分明（10分）
	10
	

	
	3.色泽：色调自然、配色和谐，不焦不糊（5分）
	5
	

	
	4.营养：成品营养卫生（5分），器皿符合卫生要求，光洁明亮（5分）
	10
	

	
	
	
	

	三、扣分和
否决项
	对监督检查中发现的以大羊充羔羊每次扣5分，经营未经检疫羊肉产品的不得参与该项目评选；黄渠桥羊羔肉地理标志产品未作为主食材不参与评选。
	
	

	总计
	100
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